
Du samedi 4 au samedi 11 septembre 

SPECIAL FESTIVINI 2010 (uniquement pour les dîners)

Terrine de foie gras mariné au Coteaux de Saumur – 14€ 

Beaulieu 2001 - Coteaux de Saumur 2005 

Tar tare de poisson à l’aneth – 5.80€ 

Saumur Blanc 2009 - Savennières 2009 

Pavé de sandre de Loire au beurre blanc – 17€ 

Saumur Blanc 2005  -  Chinon 2009 

Saumon Bio au Crémant de Loire – 9.30€ 

Crémant de Loire BIO - Saumur Blanc 2008 

Blanquette de veau aux champignons – 11€ 

Anjou Blanc 2005 - Saumur Champigny 2008 

Carré d’agneau rôti en croûte – 14.80€ 

Chinon 2008 - Chinon 2003 

Aumônière de roquefor t et poire – 6.80€ 

Saumur blanc 2006 - Saumur Blanc 1990 

Moelleux au chocolat – 5.80€ 

Coteaux du Layon 1970 - Saumur Champigny 2003 

Nougat glacé au coulis de fruits rouges – 6€ 

Saumur pétillant rosé - Cabernet d’Anjou demi-sec 2009

Lundi 6 septembre 2010 de 19h à 21h : 

Dégustation  en cave de millésimes exceptionnels

de 1955 à 1990 : Saumur Champigny, Chinon, 

Bourgueil, St Nicolas de Bourgueil   

Tarif : 48 € Mercredi 8 septembre de 19h à 21h : 

Dégustation de millésimes exceptionnels de 1955 à 1990 :  

grands chenins de Loire, Savennière, Roche aux moines,

Côteaux de l’Aubance, Côteaux de Saumur,

par Bruno WALLOP, consultant en vins 

Tarif : 48 €
Jeudi 9 septembre à partir de 18 h 30 : 

Soirée musicale avec pianiste chanteur - Offert
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16 Place St Pierre 49400 Saumur 

Tél : 02.41.51.13.27 
contact@bistrotdelaplace-saumur.com

www.bistrotdelaplace-saumur.com
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